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OSTERN 2010

Hotel Alt Lohbriigger Hof Inhaber: Hans-Joachim Ohl e.KLeuschnerstral3e 78>-21031 Hamburg
Tel: +49 40 739 600-0Fax: +49 40 739 0010Email: hotel@altlohbrueggerhof.devww.altlohbrueggerhof.de



ok

Wlt Lohbrigger Hof

Hamburg—-Bergedorf

Lassen Sie sich in unseren osterlich dekoriertami®a
verwobhnen und genielden Sie ...

TAGESFRISCH zu OSTERN

iIm Restaurant & angrenzenden Raumlichkeiten

1. Ostertag — Sonntag, den 4. April 2009
2. Ostertag — Montag, den 5. April 2009
von 12.00 Uhr bis 22.00 Uhr

OSTER-BRUNCH
fur die ganze FAMILIE

€ 23,90 pro Person
€ 8,90 pro Kind (4-11 Jahre)

1. Ostertag - Sonntag, den 4. April 2009
2. Ostertag — Montag, den 5. April 2009
von 11.00 Uhr bis 14.00 Uhr
- Kinderbetreuung im Spielzimmer -

Wir freuen uns auf Ihren Reservierungsanruf unt&nBmmer 040 — 739 600-0
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Oster-Sonntag, den 4. April 2010 von 11.00 Uhr bis4.00 Uhr (AR
Oster-Montag, den 5. April 2010 von 11.00 Uhr bis4.00 Uhr =

Feine SPARGEL-CREME-SUPPE mit FleischkléRchen

LAMM-RAGOUT mit PAPRIKA und SCHALOTTEN
RINDERSCHMORBRATEN in Burgundersauce
GESCHNETZELTES von der PUTENBRUST o " ‘
mit Pilzen & Zwiebeln in Rahm Y. -
PANGASIUS-FILET in BUTTER gebraten

auf einer Grunen-Pfeffer-Sauce mit Wermuth
junger Blattspinat, griine Bohnen mit Speck, Rotkohl
Butterreis, Kartoffelknédel, Salzkartoffeln, PommesCroquettes

SPAGHETTI ,BOLOGNESE"
QUICHE ,LORRAINE" — Elsésser Zwiebelkuchen
NURNBERGER BRATWURSTCHEN, RUHREIER, GEKOCHTE EIER

PLATTE von RAUCHERLACHS, GRAVED LACHS und geraucher ter FORELLE
Dill-Senfsauce & Sahnemeerrettich

LJAUFSCHNITTPLATTE"
Verschiedene WURST-BRATEN- und KASE-SORTEN
Sauce Remoulade
TOMATE & MOZZARELLA mit BASILIKUM
MATJESHAPPEN in DILLSCHMAND
SCHWEIZER KASE-WURST-SALAT
PELL-KARTOFFEL-SALAT mit Gurke, Schnittlauch und Ei

AUSWAHL von BROT & BROTCHEN, BAGUETTE und CROISSANTS
VERSCHIEDENE KONFITUREN , NUTELLA , BUTTER

HAMBURGER ROTE GRUTZE
GRIESS-FLAMMERIE auf KIRSCHKOMPOTT
GOTTERSPEISE ,WALDMEISTER* oder ,KIRSCH*
VANILLESAUCE, FLUSSIGE SAHNE
OSTERZOPF
VERSCHIEDENE KUCHEN vom BLECH

KAFFEE - TEE — ORANGENSAFT — MILCH

OSTER-BRUNCH No. 655
€ 23,90 pro Person
OSTER-KIND-BRUNCH Nr. 656
fur Kinder von 4 bis 11 Jahre
€ 8,90 pro Kind

Kinderbetreuung im Spielzimmer
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349 ROSE vom GRAVED LACHS 427 ZANDER-FILET in BUTTER gebraten
an Dill-Senf-Sauce mit auf jungem Blattspinat an Sauce Amoureuse,
Kartoffelreibekuchen € 10,50 dazu Salzkartoffeln € 17,90
323 FRISCHER SALAT 516 ,EDELFISCH-TELLER"
mit BUTTER-CROUTONS Gebratene Medaillons von Lachs, Steinbeiler
Knackige Blattsalat in Vinaigrette & Zander auf Sauce Amoureuse und %
% mit Gurken- und Tomatenscheiben € 4,90 Gruner-Pfeffer-Sauce, dazu ein mediterraner
Salat und Schwenkkartoffeln € 19,50

316 FEINE SPARGEL-CREME-SUPPE

it Fleischklofchen und Sahnehaub€ 5,30
475 FRISCHER STANGELSPARGEL

312 ,,(_BRUNE-PFEFFER—S_UPPE“ mit zerlassener Butter, Sauce Hollandaise
mit Pernod, griner Feige und und Petersilienkartoffeln € 14,90
Sahnehaube € 5,60 ) ]

) . und dazu empfehlen wir folgende Beilagen.

442 KRAUTERGEFULLTE POULARDENBRUST %
auf einer Mango-Orangen-Sauce mit einem 331 HOLSTEINER
Hauch von Ingwer, dazu feine Broccolirdschen KATENRAUCHSCHINKEN
in Mandelbutter und Basmatireis € 15,60 aus der Pape € 6,90

420 SCHNITZEL WIENER ART" 703 SPANISCHER SERRANO-SCHINKEN
mit Bratkartoffeln und einem hauchfein geschnitten € 7,50
gemischten Salat in Vinaigrette € 14,80 { 494 PANIERTES SCHNITZEL

424  STEAK vom JUNGSCHWEINSRUCKEN vom SCHWEIN ,WIENER ART* € 7,90

% auf Champignons in Krauterrahm, 491 KALBSRUCKEN-STEAK € 14,90
dazu Bratkartoffeln € 14,90

555 KALBSRUCKEN-STEAK Py
auf Cognac-Rahmsauce, - FUR UNSERE KLEINEN GASTE.... R
an einem Broccolibouquett @ ] . ] ) '
dazu Pommes Croquettes £ 21,80 - 550 ,DINO* Paniertes Schweineschnitzel >~

mit Erbsen, Méhren und Pommes frit€s 7,90
458 PFEFFER-STEAK"

Argentinisches Rumpsteak 552 ,,PINOCC;HIO“
an Pfefferrahmsauce, mit buntem Gemise Spaghetti in Tomatensauce € 550
und Pommes Croquettes € 19,50 554 ,EISBAR“ Kugel nach Wahl
430 LAMM-RUCKEN ,ROSA GEBRATEN* _ mit bunten Streuseln & Sahnetupf € 2,50
auf Apfel-Zwiebel-Confit an Burgundersauce,”
e dazu Bohnenbiindchen und 507 FR'SCHE WAFFE"— . .
Pommes Gratin Dauphinoise € 21,50 mit einer Kugel Cremeeis Vanilla,
heiRen Kirschen und Schlagsahne € 6,90
419 HAMBURGER PANNFISCH* . .
Gedinstetes Seefisch-Filet in feiner Senfsauce 365 "HAMBURGER RO_TE GRUTZE
dazu Bratkartoffeln und ein mit einer Kugel Vanillerahmeis € 4,90
griner Salat in Rahm € 14,90 KUGEL EIS nach WAHL Kugel
380 MATJESFILET ,HAUSFRAUEN ART* - diverse Sorten - € 190
@ mit Apfelspalten und Zwiebelnstreifen 374 PORTION SCHLAGSAHNE € 1,00

dazu Bratkartoffeln € 13,90 @ @

Preise incl. 19 % MwsSt. & Bedienung/Ostern 2010




