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Lassen Sie sich in unseren österlich dekorierten Räumen  
verwöhnen und genießen Sie … 

 

 

TAGESFRISCH zu OSTERN 
im Restaurant & angrenzenden Räumlichkeiten 

 

1. Ostertag – Sonntag, den 4. April 2009 
2. Ostertag – Montag, den 5. April 2009 

von 12.00 Uhr bis 22.00 Uhr  
 

 

 
 
 
 

OSTER-BRUNCH 
für die  g a n z e  FAMILIE 

 

€ 23,90 pro Person 
€ 8,90 pro Kind (4-11 Jahre) 

1. Ostertag - Sonntag, den 4. April 2009 
2. Ostertag – Montag, den 5. April 2009 

von 11.00 Uhr bis 14.00 Uhr 
- Kinderbetreuung im Spielzimmer - 

 

 

 
 
 
Wir freuen uns auf Ihren Reservierungsanruf unter Rufnummer 040 – 739 600-0 
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Oster-Sonntag, den 4. April 2010 von 11.00 Uhr bis 14.00 Uhr 
Oster-Montag, den 5. April 2010 von 11.00 Uhr bis 14.00 Uhr 
 

Feine SPARGEL-CRÈME-SUPPE mit Fleischklößchen 
 

LAMM-RAGOUT mit PAPRIKA und SCHALOTTEN 
RINDERSCHMORBRATEN in Burgundersauce 

GESCHNETZELTES von der PUTENBRUST 
mit Pilzen & Zwiebeln in Rahm 

PANGASIUS-FILET in BUTTER gebraten 
auf einer Grünen-Pfeffer-Sauce mit Wermuth 

junger Blattspinat, grüne Bohnen mit Speck, Rotkohl 
Butterreis, Kartoffelknödel, Salzkartoffeln, Pommes Croquettes 

 

SPAGHETTI „BOLOGNESE“ 
QUICHE „LORRAINE“ – Elsässer Zwiebelkuchen 

NÜRNBERGER BRATWÜRSTCHEN, RÜHREIER, GEKOCHTE EIER 
 

PLATTE von RÄUCHERLACHS, GRAVED LACHS und geräucher ter FORELLE 
Dill-Senfsauce & Sahnemeerrettich 

 

„AUFSCHNITTPLATTE“ 
Verschiedene WURST-, BRATEN- und KÄSE-SORTEN 

Sauce Remoulade 
TOMATE  & MOZZARELLA mit BASILIKUM 

MATJESHAPPEN in DILLSCHMAND 
SCHWEIZER KÄSE-WURST-SALAT 

PELL-KARTOFFEL-SALAT mit Gurke, Schnittlauch und Ei  
 

AUSWAHL  von BROT &  BRÖTCHEN, BAGUETTE  und CROISSANTS 
VERSCHIEDENE KONFITÜREN , NUTELLA , BUTTER 

 

HAMBURGER ROTE GRÜTZE 
GRIESS-FLAMMERIE auf KIRSCHKOMPOTT 

GÖTTERSPEISE „WALDMEISTER“ oder „KIRSCH“ 
VANILLESAUCE, FLÜSSIGE SAHNE 

OSTERZOPF 
VERSCHIEDENE KUCHEN vom BLECH 

 
KAFFEE - TEE – ORANGENSAFT – MILCH 

 

OSTER-BRUNCH No. 655 
€ 23,90 pro Person 

OSTER-KIND-BRUNCH Nr. 656 
für Kinder von 4 bis 11 Jahre 

€ 8,90 pro Kind 
 

 

Kinderbetreuung im Spielzimmer 
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349 ROSE vom GRAVED LACHS 

an Dill-Senf-Sauce mit  
Kartoffelreibekuchen € 10,50 

 

323 FRISCHER SALAT 
mit BUTTER-CRÔUTONS 
Knackige Blattsalat in Vinaigrette 
mit Gurken- und Tomatenscheiben € 4,90 

 

316 FEINE SPARGEL-CRÈME-SUPPE 
 mit Fleischklößchen und Sahnehaube € 5,30 
 

312 „GRÜNE-PFEFFER-SUPPE“  
 mit Pernod, grüner Feige und  
 Sahnehaube € 5,60 
 

442 KRÄUTERGEFÜLLTE POULARDENBRUST 
 auf einer Mango-Orangen-Sauce mit einem 
 Hauch von Ingwer, dazu feine Broccoliröschen 
 in Mandelbutter und Basmatireis € 15,60 
 

420 SCHNITZEL „WIENER ART“ 
 mit Bratkartoffeln und einem 
 gemischten Salat in Vinaigrette € 14,80 
 

424 STEAK vom JUNGSCHWEINSRÜCKEN 
 auf Champignons in Kräuterrahm, 
 dazu Bratkartoffeln € 14,90 
 

555 KALBSRÜCKEN-STEAK 
 auf Cognac-Rahmsauce,  
 an einem Broccolibouquett  
 dazu Pommes Croquettes € 21,80 
 

458 „PFEFFER-STEAK“ 
 Argentinisches Rumpsteak 
 an Pfefferrahmsauce, mit buntem Gemüse 
 und Pommes Croquettes € 19,50 
 

430 LAMM-RÜCKEN „ROSA GEBRATEN“ 
 auf Apfel-Zwiebel-Confit an Burgundersauce, 
 dazu Bohnenbündchen und 
 Pommes Gratin Dauphinoise € 21,50 
 

419 „HAMBURGER PANNFISCH“ 
 Gedünstetes Seefisch-Filet in feiner Senfsauce 
 dazu Bratkartoffeln und ein  
 grüner Salat in Rahm € 14,90 
 

380 MATJESFILET „HAUSFRAUEN ART“ 
 mit Apfelspalten und Zwiebelnstreifen 

dazu Bratkartoffeln € 13,90 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

427 ZANDER-FILET in BUTTER gebraten 
 auf jungem Blattspinat an Sauce Amoureuse, 
 dazu Salzkartoffeln € 17,90 
 

516 „EDELFISCH-TELLER“ 
 Gebratene Medaillons von Lachs, Steinbeißer  
 & Zander auf Sauce Amoureuse und  
 Grüner-Pfeffer-Sauce, dazu ein mediterraner  
 Salat und Schwenkkartoffeln € 19,50 
 

 

475 FRISCHER STANGELSPARGEL 
 mit zerlassener Butter, Sauce Hollandaise 
 und Petersilienkartoffeln € 14,90 
  

 und dazu empfehlen wir folgende Beilagen.. 
 

331 HOLSTEINER  
 KATENRAUCHSCHINKEN 
 aus der Pape € 6,90 
 

703 SPANISCHER SERRANO-SCHINKEN 
 hauchfein geschnitten € 7,50 
 

494 PANIERTES SCHNITZEL 
 vom SCHWEIN „WIENER ART“ € 7,90 
 

491 KALBSRÜCKEN-STEAK € 14,90 
 

 

 

FÜR UNSERE KLEINEN GÄSTE.... 
 

550 „DINO“ Paniertes Schweineschnitzel  
 mit Erbsen, Möhren und Pommes frites € 7,90 
 

552 „PINOCCHIO“ 
 Spaghetti in Tomatensauce € 5,50 
 

554 „EISBÄR“ Kugel nach Wahl 
 mit bunten Streuseln & Sahnetupf € 2,50 
 

507 FRISCHE WAFFEL 
 mit einer Kugel Crèmeeis Vanilla, 
 heißen Kirschen und Schlagsahne € 6,90 
 

365 „HAMBURGER ROTE GRÜTZE“ 
 mit einer Kugel Vanillerahmeis € 4,90 
 

 KUGEL EIS nach WAHL Kugel 
 - diverse Sorten - €  1,90 
 

374 PORTION SCHLAGSAHNE € 1,00 
 
 

Preise incl. 19 % MwSt. & Bedienung/Ostern 2010 


